Streuobstsorte des Jahres 2012: Florianer Rosmarin
(Siegfried Bernkopf)

Die ARGE Streuobst nominiert jihrlich eine Streuobstsorte des Jahres, um die alten
Streuobstsorten wieder bekannt und populir zu machen. Heuer ist die Wahl auf den
Florianer Rosmarin gefallen, eine Oberosterreichische Lokalsorte.

Ende September 1981 war ich im Rahmen der Genbankaktivititen des Bundesamtes fiir
Agrarbiologie Linz mit der Obstsortenkartierung in Oberdsterreich beschéftigt. Damals fiihrte
mich mein Weg auch in die Gegend von St. Florian bei Linz. Ich wollte nachsehen, ob
Sortenrelikte aus der Zeit des Pomologen Josef Schmidberger erhalten geblieben sind.
Schmidberger war Chorherr im Stift St. Florian, ibernahm 1810 die dortigen Gérten, baute eine
international viel beachtete Baumschule mit {iber 1000 Sorten auf und betétigte sich bis zu
seinem Tod im Jahre 1844 mit pomologischen und entomologischen Studien.

Meine Hoffnungen, in der Gegend von St. Florian auf viele wertvolle historische Obstsorten zu
stoBen, wurden jedoch bitter enttduscht. Auf Grund der sehr guten Bodenbonitit und des
Preisverfalls von Obst- und Obstprodukten war dort im Laufe von Jahrzehnten ein intensives
Ackerbaugebiet mit sehr niedrigem Anteil an Obstgartenflichen entstanden. Aus den
Gespriachen mit sehr alten Landwirten konnte ich erahnen, welch groBBe Sortenvielfalt es dort
einmal gegeben haben muss.

Aufgefallen sind mir in der ganzen Gegend uralte und sehr hohe Apfelbdume mit kleinen roten
Apfeln. Die Landwirte nannten die Sorte ,Rosmarie“ und etwas seltener ,,Rosmarin®.
Verwendet wurde und wird die Sorte primédr zur Herstellung von Most (Obstwein) und
Apfelsaft. Bei der ersten Verkostung der Friichte fiel mir der sehr angenehme sduerlich-siif3e
Geschmack auf. Pomologisch auffillig waren auch teils bis zu 3 vertikale Bauchndhte und die
Tatsache, dass die Friichte einiger Bdume rosa gefirbtes Fruchtfleisch aufwiesen. Die éltesten
der Baume diirften etwa 120 Jahre alt gewesen sein und zeigten Veredelungsspuren. Intensive
Recherchen in der pomologischen Literatur, insbesondere auch das Studium der
handschriftlichen Aufzeichnungen Schmidbergers, brachten kein Licht in die Entstehung dieser
Sorte. Auf Grund gewisser Ahnlichkeiten hegte ich damals den Verdacht, es kénnte sich um
einen Zufallssimling der Sorte ,,Danziger Kantapfel“ handeln. Ich gab der Sorte den
Arbeitsnamen ,,Florianer Rosmarin®“, zumal Namen wie ,,Rosmarie” bzw. ,,Rosmarin® fiir
mehrere verschiedene Sorten in Osterreich gebriuchlich waren und die Sorte den
Verbreitungsschwerpunkt in St. Florian hatte.

Der ,,Florianer Rosmarin® wurde spdter in meiner Dissertation (1984 — 1988) pomologisch und
verwertungstechnologisch néher charakterisiert und wurde auch in die von mir 1990 begonnene
Obstgenbank Ritzlhof aufgenommen. Edelreiser davon habe ich auch an andere o6ffentliche
Genbanken (LFZ Klosterneuburg, LK Kérnten, Versuchszentrum Laimburg in Siidtirol) sowie
an private Interessenten abgegeben.

Florianer Rosmarin
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Sortenbeschreibung Florianer Rosmarin
Die nachfolgende Sortenbeschreibung ist meinem 2011 im Trauner-Verlag erschienenen
Obstsortenbuch ,,Von Rosendpfeln und Landlbirnen entnommen:

Frucht:

Grofe: mittelgrol3; 49-56 mm hoch, 66-75 mm breit, 90-126 g schwer.

Form: flachkugelig, mittelbauchig, teils gering ungleichhélftig; Querschnitt rundlich bis selten
schwach eckig; Relief kelchseitig schwach rippig; gehduft 1 - 3 vertikale Bauchnéhte.

Schale: glatt, matt glinzend, spdter etwas fettig, mitteldick, zdh; Grundfarbe griinlichgelb;
Deckfarbe rotorange bis orangerot marmoriert, dariiber in dunklerem Rot gestreift,
Deckungsgrad 70-100 %; Lentizellen wenige, klein, hellbraun, relativ unauffillig.

Stielbucht: tief bis mitteltief, mittelweit, kurz- bis langstrahlig hellbraun berostet; Rand gering
grobrippig; Stiel: mittellang, 12-28 mm, diinn, holzig, hellgriin bis hellbraun.

Kelchbucht: mitteltief bis flach, mittelweit bis eng, gerippt; Rand grobrippig; Kelch: klein,
geschlossen; Bléttchen aufrecht, breit, graubraun, an der Basis vereint; Spitzen teils lang
zuriickgebogen; Kelchhohle: mittelgroB, kegelformig.

Kerngehduse: grof3, mittelstindig; Achse gering bis stark hohl; Kammern  mittelgroB,
schlitzartig gedffnet; Winde bogen- bis bohnenformig, gering gerissen; viele Kerne, grol,
langlichoval, teils lang zugespitzt, dunkelbraun, gut ausgebildet; GefdaBbiindellinie im
Fruchtldngsschnitt: zwiebelformig

Fleisch: cremefarben, oft in Randnédhe rot, die Rote kann sich aber auch in Richtung Gehiuse
weiterziehen, fest, mittelfeinzellig, saftig; angenehm sduerlich-sii, ohne Wiirze; 48-52°
Oechsle.

Reife: Erntereife Ende September bis Anfang Oktober, Genussreife Oktober bis November.

Baum: Wuchs mittelstark bis stark; Krone
auf Sdmling kugelig, spéter hochkugelig /

Beurteilung der Sorte: Herbstapfel mit
begrenzter Lagerfahigkeit, sehr guter Most-
und Wirtschaftsapfel, auch fiir die Kiiche
und den Frischverzehr verwendbar. Die
Bédume sind sehr vital, gesund, tiberwiegend
starkwiichsig und erreichen ein hohes Alter.
Die Feuerbrandtoleranz gilt als erwiesen.
Als negativ zu bewerten ist die Neigung zur 7/Z-
Kleinfriichtigkeit. =

Bezug von Biumen:

Baumschule Weber, Oberheischenbach 12,
A-4652 Steinerkirchen/Traun

Baumschule Andreas Ranseder, Nr. 126,
A-4974 Ort im Innkreis

Baumschule Felix Gurtner: Aigen 1,
A-4974 Ort im Innkreis

Kontakt:

Dr. Siegfried Bernkopf

A-4210 Gallneukirchen, Hanriederstr. 9,
Tel: ++43/ (0)7235-65805

Email: siegfried.bernkopf@aon.at
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